En la UAP formamos técnicos capacitados para
intervenir en los procesos de elaboracién,
conservacion y control de calidad de los alimentos,
aplicando conocimientos que garanticen productos
seguros, nutritivos y sustentables.

Podras desempeiiarte en industrias alimentarias,
laboratorios, organismos de control bromatolégico,
areas de calidad y produccién o emprendimientos
propios.

iVeni a la UAP a prepararte para servir!
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Comenza tu soli
uap.edu.ar/ingreso

MODALIDAD PRESENCIAL

PRIMER ANO
ANUAL
- Programa de Formacion Integral |

PRIMER CUATRIMESTRE

- Introduccién a la vida universitaria
- Razonamiento logico y
matematico

- Fisica aplicada

- Quimica general

- Microbiologia de los alimentos

- Herramientas informéticas para la
productividad

- Introduccién a cosmovision biblica

SEGUNDO CUATRIMESTRE
Matematica

- Termodindmica aplicada

- Quimica organica

- Materias primas

Tecnologia de los alimentos |
Principios biblicos para un estilo
vida saludable

info@uap.edu.ar

@uapargentina | +54 343 491 8000
Universidad Adventista Del Plata

SEGUNDO ANO
ANUAL
- Programa de Formacién Integral Il

PRIMER CUATRIMESTRE

- Estadistica aplicada

- Introduccion a la mecatrénica

- Quimica analitica y analisis de
alimentos

- Bromatologia y cédigo alimentario
- Tecnologia de los alimentos I

- Fundamentos del cristianismo

SEGUNDO CUATRIMESTRE

- Gestién de calidad

- Equipos y sistemas industriales

- Administracion de la produccion y
las operaciones

- Nutricion y sustentabilidad

- Tecnologia de los alimentos |l

- Taller de observacion y practica

- Antropologia biblica

uap.edu.ar
Libertador San Martin, Entre Rios, Argentina.




